- UNITON

Le Vitello Tonnato

sauce miso/ ail/ condiment citron 35.-

La Fraise et la Tomate en tartare

gel basilic/ creme de chévre frais/ sorbet tomate

La Pasteque en tataki

sauce ponzu/ choux chinois fermentes/ gel aux agrumes

Le Thon Albacore en ceviche

leche de tigre/ betterave chioggia

Le Turbot confit/ siphon hollandaise

petits pois/ grenaille/ huile de feuille de figuier

Crevettes Royal Carabineros pochées

gnocchis tomate/ cannelloni avocat citron vert/ gingembre

La Canette de barbarie laquée

poivrons/framboises/ patates douces/ sucrine braisce
Le Boeuf “Tigre qui Pleure” mariné
riz collant/ fraicheur de carotte/ prune

Les Gyozas au Tofu

et haricots beurre/ salsa ajo blanco/jalapeﬁos

Suggestion :

Le T-Bone Black Angus au kamado a partager

pommes frites au sel d’¢pices fumeées/ salade/ sauce barbecue

155.-/kilo

(Maturé 45 jours par la boucherie des Cedres)

L’Assiette de Fromages d’ici et d’ailleurs

Le Riz au Lait coco

féve dC tO?’lkd/ SOTth passion—coco

Le Macaron a la framboise et pistache

petits pois au Wasabi/ sorbet framboise
Le Millefeuille Bricelet abricot/ péche

ganache chocolat blanc/ estragon

Le Finger au chocolat/ citron

chantilly gianduja/ sorbet citron

TVA 8.1%

Si vous ctes sujet a des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront vol

sur les ingredients utilises dans nos plats sur simple demande.
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