
Parmentier de canard confit, céleri-rave, 
trompettes et raisin au verjus

*
Truite du Jura au shiso rouge, pomme dauphine, 

purée de chou-fleurs, coco, blettes 
*

 Balade en forêt autours des champignons, panais, persillade 

LES ENTRÉES à 23.- à la carte du m
idi 

Croquetas  au jambon,  sa lade  de  betteraves ,  
sauce  tomate  

*
Œuf parfai t ,  ve louté  de  pot imarron rôt i ,  

s iphon châtaigne ,  croûton au lard de  Colonata,  
écume de  champignons  

*
Gravlax de  cer f ,  p ick les  de  grose i l l e s ,  ge l  e s tragon,

sorbet  betterave  & baie  de  genièvre   

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande.

Fleur de pomme, glace vanille
*

Éclair au chocolat et praliné, sorbet banane
*

Assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

TVA 8.1% incluse

LES DESSERTS à 12.-

LES PLATS  à 40.-

Filet de chevreuil sauce grand veneur, spaetzli maison 
et garnitures chasse 

SUGGESTION à 60.-


