
Bœuf mariné “ tigre qui pleure ”, riz collant, 
fraîcheur de carotte et prune

*
Turbot confit, petits pois, colrave, pommes de terre grenaille,

huile de feuille de figuier
*

 Gyozas végétariens au tofu et haricots beurre, 
salsa ajo blanco, jalapeños

LES ENTREES à 23.-

 à la carte du m
idi 

Tataki  de  pastèque,  sauce  ponzu,  
choux chinois  fermentés ,  ge l  aux agrumes

*
Ceviche  de  thon Albacore ,  l eche  de  t igre

*
Vite l lo  tonnato ,  sauce  miso ,  a i l ,  

condiment  c i tron

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande.

Tarte miel et avoine, ganache montée à l’estragon, 
chocolat blanc, fruits rouges

*
Biscuit madeleine au chocolat, mousse coco, 

sorbet coco-Malibu
*

Assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

TVA 8.1% incluse

LES DESSERTS à 12.-

LES PLATS  à 40.-


