
É U N I O NL a
X I I m

enu C
ham

pignons

Amuse-bouche
Croquette  de  chevreui l  e f f i loché  

Tarte let te  de  champignons  et  mousse  g lacée

Gravelax de cerf / pieds-de-moutons / 
pickles de groseilles / sarrasin croustillant 

Rouget barbet sauce au vin jaune / pieds-bleus / 
risotto d’épeautre / ail noir 

Grenadin de veau / bolet / navet confit au Porto /
foie gras / grué de cacao 

Biscuit moelleux aux agrumes /  praliné cèpes

Crémeux aux chanterelles / figues du jardin /
sorbet citron-serpolet

Vacherin de la Fromagerie Marsens / 
pâte de truffe

135 Francs
Dégustation de 5 vins : 50 Francs 

R E S T A U R A N T  L A  R É U N I O N
2 Chemin Sous-Balme, 1255 Veyrier

022.784.07.98

Nous vous proposons, volontiers, des plats végétariens
ainsi que des mets sans gluten et/ou sans lactose

Menu 

T O U S  L E S  S O I R S  D U  1 6  S E P T E M B R E  A U  2 7  S E P T E M B R E  2 0 2 5

L’Équipe de la Réunion est heureuse de vous proposer 
un menu à thème autour des Champignons

Velouté de potimarron rôti / œuf parfait /
châtaigne / épinard /  trompette-des-morts

E T  L E  M I D I  S U R  R E S E R V A T I O N

TVA 8.1% incluse


