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Tartare  de  tomate  et  fra ise ,  ge l  bas i l i c ,  
crème de  chèvre  frais ,  p i s taches ,  sorbet  tomate

Vitello tonnato, sauce miso, ail, 
condiment citron

Turbot confit, siphon hollandaise,
petit pois, grenaille, huile de feuille de figuier

Canette laquée, poivron rouge, framboise, 
purée de patate douce, sucrine braisée

Madeleine au chocolat et sorbet coco
en pré-dessert

Mousse à la vanille, abricot, et pêche, 
crème glacée au romarin

Nous vous proposons volontiers des plats végétariens ainsi
que des mets sans gluten et/ou sans lactose

Dégustation de 5 vins : 50 Francs 

R E S T A U R A N T  L A  R É U N I O N
2 Chemin Sous-Balme, 1255 Veyrier

022.784.07.98

118Menu sans le Vitello Francs

L’Équipe de la Réunion est heureuse de vous proposer 
un menu dégustation de saisonm
enu dégustation

125 FrancsMenu complet

Amuse-bouche surprise

TVA 8.1 % incluse

Assiet te  de  fromages  (supplément de 7 francs)


