
Suprême de volaille farci aux morilles, écrasé de rattes,
courgettes et jus de volaille au Savagnin 

*
Filet de bar sauvage en croûte d’herbes, mosaïque d’asperges,

polenta croustillante et sauce kimchi
*

 Aubergines confites, labneh aux dattes, feta, 
et salsa de grenade et noix

LES ENTREES à 23.-

 à la carte du m
idi 

Gaspacho de  pet i t s  po i s  e t  menthe ,  mousse  burrata,  
tui le  à  la  p i s tache  

*
Tartare  de  dorade à  la  fraise  e t  fenoui l ,  baies  roses

*
Vite l lo  tonnato ,  sauce  miso ,  a i l ,  

condiment  c i tron

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande.

Crème double aux fraises et meringue, 
sorbet fraise-hibiscus

*
Cookies aux cacahuètes, siphon caramel, glace Tevenn 

*
Assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

TVA 8.1% incluse

LES DESSERTS à 12.-

LES PLATS  à 40.-


