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Amuse-bouche  surpr i se

Carpaccio de poulpe aux asperges,
sorbet poivron rouge et piment 

Comme une bouillabaisse 
de dorade, rouget, rascasse et rouille

Côte d’agneau de lait, 
siphon d’aubergines fumées et panisse frits

Calisson, sorbet orange-menthe
en pré-dessert

Mousse fraise-basilic, glace huile d’olive

Pecorino, tourte de blettes aux raisins et pignons

135 Francs
Dégustation de 5 vins : 50 Francs 

R E S T A U R A N T  L A  R É U N I O N
2 Chemin Sous-Balme, 1255 Veyrier

022.784.07.98

Nous vous proposons, volontiers, des plats végétariens
ainsi que des mets sans gluten et/ou sans lactose

Menu 

T O U S  L E S  S O I R S  D U  8  A V R I L  A U  1 9  A V R I L  2 0 2 5

L’Équipe de la Réunion est heureuse de vous proposer 
un menu à thème autour de la Méditerranée

Tartare d’huître et de veau
au concombre et bourrache

E T  L E  M I D I  S U R  R E S E R V A T I O N
( S O U S  R E S E R V E  D E  D I S P O N I B I L I T É )

TVA 8.1% incluse


